


- Eléments de vocabulaire
- Les épices : un moteur économique et politique
- L’Antiquité
- L’âge d’or : le Moyen Age
- Les grandes découvertes
- Le grand capital investit dans l’épicerie
- Vers la fin du mythe
- La mondialisation des palais
- Le champ culinaire reste ouvert à la recherche
- Redécouvrir les épices autochtones
- Les exotiques à contre-pied
- Des mots pauvres pour dire des saveurs riches

• 12 panneaux bâche souple 
avec œillets pour accrochage

• Dimensions :  H 120 x l.60 cm 
• L'usage du scotch double face est interdit
• Emballage : 92 cm x ∅ 17 cm 
+ sac de transport
• Poids total : 10/12 kg environ
• Surface nécessaire : 14/15 m linéaires
• Temps de montage : 1 h
• Transport : véhicule de loisirs
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• Le Conseil général du Puy-de-Dôme
prête gratuitement l’exposition sur le
département. 

• Durée minimum du prêt : 2 semaines. 
• Transport et assurance à la charge de
l’établissement d’accueil. 

12 panneaux

Conditions de prêt

Valeurs d’assurance

Descriptif technique

• Valeur panneau : 135 €
• Valeur emballage : 90 €
• Valeur globale à assurer : 1710 €

La course aux épices de l'Antiquité à la fin du XVIIIe
siècle, a façonné une nouvelle économie prémisses du
capitalisme moderne. Durant cette longue période, elle
a hiérarchisé la puissance fluctuante des Etats, selon
qu’ils contrôlaient ou non leur commerce. Elle a été le
moteur des grandes découvertes, poussant les
hommes à toutes sortes de progrès dans les
sciences et d'inventions dans les techniques, pour se
lancer dans de folles aventures de guerres et de

conquêtes. Les populations des pays producteurs
d'épices ont été généralement asservies, contraintes à la

christianisation pour satisfaire la volonté de puissance et la
convoitise des pays européens. 

L'exposition montre comment les épices ont pesé doublement sur l'histoire économico 
-politique de la planète et sur l'évolution du goût et de la cuisine. Si elles ont perdu leur rôle

premier de conservation des aliments avec l'apparition du frigo, notre imaginaire associe 
désormais leurs saveurs à toute une gamme de sensations et de désirs d'exotisme, de
voyages, de rencontres avec d'autres cultures. Les épices ont suscité dans la cuisine contem-
poraine un nouvel état d'esprit, une autre manière de penser la gastronomie.


